Szanowni Panstwo,

Dziekujemy za zainteresowanie restauracjg MOZAIKA Resto Bar.

Ponizej prezentujemy, przygotowane specjalnie z myslg o przyjeciach
okolicznoSciowych, propozycje menu.

Nasza restauracja to wybor dla tych z Panstwa, ktorzy cenig

=>» Klimat przyjazny rodzinom

=>» Elegancki ale przytulny wystroj
= Swobodng atmosfere

= Smaczng kuchnie

=>» Indywidualng obstuge

Przyjecia traktujemy indywidualnie, zawsze doktadamy wszelkich
staran aby Goscie byli zadowoleni

Oferta obejmuje
= Wynajem miejsca w restauracji
=>» Bezptatny parking
= Przygotowanie eleganckiego stotu nakrytego biatym obrusem
=» Porcelanowg zastawe stotowg
=>» Dekoracje kwiatowg

Zachecam do zapoznania sie z oferta,

Monika Maciejko
Hotel Apis**** [ MOZAIKA Resto Bar
Manager

@ m.maciejko@hotelapis.pl e (+48) 666 844 299
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MENU I
80 PLN/os

Przystawka
Kurczak Balsamico w akompaniamencie salat
zielonych

Zupa

Staropolski rosét z makaronem

Danie gléwne

Naturalny schab pieczony z sosem jablkowo-
cydrowym z aromatem tymianku, ziemniaki z
koperkiem, kompozycjsuréwek

Deser
Panna Cotta waniliowa z sosem malinowym

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe (0,5
1/0s)

MENU 111
100 PLN/os

Przystawka
Roladka z wedzonego lososia listkami mlodego
szpinaku

Zupa
Krem z zielonego groszku z groszkiem ptysiowym

Danie gléwne

Filet z dorsza atlantyckiego z pikantnym sosem
pomidorowym podany z atramentowym tagliolini
oraz brokulami z pary

Deser
Krem Caramel z bita Smietang

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe (0,5
1/0s)

MENU 11
90 PL.N/os

Przystawka
Salatka caprese z bazyliowym pesto i syropem
balsamicznym

Zupa
Krem z pomidoréw i wedzonej papryki z
prazonymi migdalami

Danie gléwne

Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowo-
rozmarynowym, ziemniaki opiekane, kompozycja
surowek

Deser
Sernik z coulis z owocéw lesnych i bitg Smietang

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
(0,5 l/os)

MENU 1V
130 PLN/os

Przystawka
Panierowany kotlecik rybny na cytrynowym Aioli
oraz bazyliowym pesto

Zupa
Krem z kukurydzy z kawatkami kurczaka i
zielong cebulka

Danie gléwne

Pieczona poéltuszka z perliczki z sosem
zurawinowym, peczak z suszonymi $liwkami,
salatka z buraczkéw

Deser
Pianka jogurtowa z wiSniami z zalewy
spirytusowej

Napoje
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe
(0,5 l/os)




Dania gorace
(cena od osohy)

Strogonoff wotowy 20 PLN
Wotowina po burgundzku 20 PLN

Karczek pieczony w sosie wlasnym, kluski slaskie,
satatka z czerwonej kapusty 17 PLN

Barszcz czerwony z krokietem neapolitanskim 12 PLN

Zurek staropolski z bialg kietbasa i jajkiem 12 PLN

Filet z kurczaka ze szpinakiem w sosie Smietanowo -
ziotlowym 18 PLN

Dorsz pieczony w sosie warzywnym 18 PLN

Zimna ptyta |
30 PLN / os.

Potmisek wedlin
Pasztet z zurawing
Potmisek seréw zoéttych, wedzonych i plesniowych

Satatki (dwie do wyboru)

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczana z prazonym boczkiem
wedzonym

Salatka z poréw i kukurydzy

Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Salatka z kurczakiem w sosie andaluzyjskim

Pieczywo i masto

Menu dla dzieci

49 PLN / os.

Zupa
Bulion drobiowy z makaronem

Danie gtéwne
Nuggetsy z kurczaka, suréwka z marchewki na
stodko, frytki

Deser
Lody z bitg $mietang i owocami

Zimna ptyta Il 35 PLN / os.
(dostepna powyzej 20 osbb)

Potmisek wedlin i migs pieczonych

Pasztet z zurawing

Potmisek seréw zéttych, wedzonych i plesniowych
Galaretki drobiowe

Sledzie w trzech smakach

Satatki (dwie do wyboru)

Tradycyjna satatka jarzynowa

Salatka z poréw i kukurydzy

Satatka grecka z serem feta i oliwkami
Salatka z kurczakiem i ananasem

Satatka brokutowa z boczkiem i gorgonzola
Marynaty

Pieczarki, ogorki, papryka

Sosy
chrzanowy, tatarski

Pieczywo i masto




VIOZATKA

Ciasta i owoce 18 PLN/ os

Owoce 8 PLN / os

Ciasta 12 PLN / os (120 g)

. Sernik z brzoskwinig

. Szarlotka

. Szarlotka z bitg $mietang

. Czekoladowo — buraczane

. Czekoladowe z wisnig

. Czekoladowe z zurawing

. Czeski

. Fale Dunaju

. Owocowe z galaretkg

10. Jogurtowe z owocami

11. Ucierane z owocami i kruszonkg
12. Murzynek

13. Marchewkowe

14. Sernik krakowski puder / czekolada
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Tort 80 PLN/ 1 kg

1. Biata czekolada z musem malinowym
(frambolada)

2. Bananowo - czekoladowy

. Czarny las

. Czekoladowy (gorzka i biata czekolada)
. Ciemna (lub biata) czekolada z zurawing
. Gorzka czekolada z musem malinowym
. Gruszka z maling

. Jogurtowe z galaretkg truskawkowg

9. Kawa z koniakiem

10. Marakuja z biatg czekoladg

11. Mus truskawkowo - waniliowy

12. Rafaello

13. Tiramisu
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Kieliszek wina musujgcego 8 PLN / os
Open bar I 55 PLN / os

Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite,
kinley)

Wino stotowe biate i czerwone

Woaddka czysta

Open bar Il 65 PLN / os

Napoje gazowane (Coca-cola, fanta, sprite,
kinley)

Wino stotowe biate i czerwone

Woaddka czysta

Gin

Martini

Cennik alkoholi (na butelki)

Piwo Zywiec (kega 20 I.) 320 PLN

Wino stotowe biate i czerwone 40 PLN / but.
Waddka Finlandia 0,5 1. 60 PLN / but.

Wdédka Wyborowa 0,5 I. 45 PLN / but.
Waodka Smirnoff czerwony 0,5 I. 50 PLN / but.
Woaddka Stock 0,5 1. 50 PLN / but.

Jack Daniel’'s 0,7 1. 110 PLN / but.




