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Szanowni Panstwo,

Ciesze sie, Ze mam okazje zapoznaé Panstwa 7 ofertq restauracji Dwie Dziewigte. Przedstawiam
szczegoly, ktore pomogq Panstwu w podjeciu decyzji odnosnie wyboru miejsca na zorganizowanie
Waszego przyjecia weselnego.

Dwie Dziewigte to rodzinna restauracja, ktora lgczy w sobie domowaq, priytulng atmosfere z elegancjq
niezbedng podczas imprez okolicznosciowych. Specjalnie dla Panstwa przygotowujemy dlugie, nakryte
bialymi obrusami stoly, eleganckie krzesta i porcelanowq zastawe. Wiemy, Ze jedzenie smakuje
znakomicie nie tylko na pieknych talerzach ale i gustownych wnetrzach!

Olbrzymiq wage przyktadamy w kuchni do jakosci produktu. Staramy si¢ jak najwiecej skladnikow
pozyskaé od lokalnych producentow. Stawiamy mocno na swieZos¢ i jakosc. Po podpisaniu umowy,
zawsze dajemy moZzliwosé degustacji obiadu weselnego, podczas ktorej sami wybieracie Panstwo dania
Wam odpowiadajgce.

Rownie wazna jest obstuga kelnerska podczas tego wyjgtkowego dnia. Nasi wykwalifikowani kelnerzy
zadbajq o to aby Panstwa Gosciom niczego nie brakowalo. Na miejscu jest rownieZ koordynator
przyjecia weselnego.

Serdecznie zapraszam do zapoznania sie 7 menu. W przypadku wszelkich pytan, zachecam do
kontaktu.

Pozdrawiam,

Monika Maciejko

Manager

Tel. (+48) 666 844 299

e-mail: m.maciejko@hotelapis.pl
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MENU WESELNE |
250 PLN / os

Przystawki

= Dorsz w galarecie cytrynowej z oliwg ziotowa

=  Platki marynowanego kurczaka na satacie z rukola

= Plasterki schabu pieczonego w glazurze podane na satacie z kozim serem i orzechami

Zupa

= Rosol z kaczki z makaronem i julienne z pora

=  Krem z zielonego groszku z groszkiem ptysiowym
=  Krem z pomidoréw z pesto i prazonymi migdatami

Danie glowne

= Szynka pieczona podana z puree z pasteraka i karmelizowanymi warzywami w miodzie i tymianku

= Rolada drobiowa z wedzonym serem w sosie wisniowym z ziemniakami opiekanymi oraz suréwka z biatej
kapusty z octem winnym

= Poledwiczki wieprzowe w sosie sliwkowym z kluskami §laskimi, ogorkiem marynowanym w limonce i chilli

Desery

=  Panna cotta kokosowa z sosem toffi i migta

= Kompozycja lodowa z owocami i bitg Smictang
= Beza z owocami i bitg Smictang

Zimna plyta

=  Migsa pieczone

=  Wedliny

= Deska serow z bakaliami

=  Pasztet z zurawing

=  Galaretki drobiowe

= Sledzie (2 rodzaje do wyboru)

W $mietanie / w oleju / po kaszubsku /

Marynaty pieczarki, ogorki, papryka, cebula
Caprese z pesto bazyliowym

Sosy tatarski i chrzanowy

Pieczywo, masto

Kawa z ekspresu, herbata, soki

Satatki (2 do wyboru)
Satatka grecka // Satatka z wedzonym kurczakiem, ananasem i granatem // Satatka z selera marynowanego z szynka i
ananasem // Tradycyjna satatka jarzynowa // Salatka z brokutami i sosem gorgonzola z sosem czosnkowym i boczkiem

Tort weselny, ciasta i owoce

Danie gorace 1

=  Loso$ w ciescie francuskim z fasolka szparagowa i sosem z zielonej cebulki
= Szynka pieczona w sosie naturalnym z pierogami z kapusta i grzybami

= Zrazy wolowe zawijane z kluskami ziemniaczanymi i czerwong kapusta

= Pstrag smazony z kompotem z pieczonej papryki i talarkami ziemniaczanymi

Danie gorace I1

= Zurek z twarozkiem, chrzanem i jajkiem przepiérczym
= Strogonoff wolowy

= Ragout drobiowy z pieczarkami i tymiankiem

H




hl

tH

MENU WESELNE |1
280 PLN / os

Przystawki

= Carpaccio z buraka z kozim serem i pesto z rukoli

= Marynowana piers$ z kaczki podana z mango i granatem
=  Tatar z lososia z ogérkiem i grzanka ziotowa

Zupa

=  Krem z kukurydzy z czgstkami kurczaka i cebulkg zielong
= Zupa z suszonych borowikéw z tazankami

= Bulion z kaczki z kotdunami

Danie gléwne

Sztufada wolowa podana z golabkiem z kaszy gryczanej i warzywami

Rolada z poledwiczek wieprzowych w boczku podana z puree z musztarda francuska i sosem tymiankowym
Pieczen barania z udzca w sosie migtowym z chrzanowym puree

Desery

= Krem Caramel ze §wiezymi owocami i bita $mietang

=  Tiramisu z serka mascarpone i amaretto z musem malinowym
= Sorbet ananasowy z sosem z mango i truskawka

Zimna plyta

=  Pélmisek mies pieczonych

=  Pélmisek wedlin

=  Deska serow

= Rostbef po angielsku

= Tymbaliki drobiowe

= Sledzie (2 rodzaje do wyboru)

W $mietanie / w oleju / po kaszubsku / meksykanskie z fasola czerwong i chilli
= Jajafaszerowane

=  Babeczki dekoracyjne z pastami smakowymi

Satatki (2 do wyboru)
= Safatka grecka // Satatka z wedzonym kurczakiem, ananasem i granatem // Satatka z selera marynowanego z szynka i
ananasem // Tradycyjna satatka jarzynowa // Satatka z brokutami i sosem gorgonzola z sosem czosnkowym i boczkiem

Kawa z ekspresu, herbata, soki
Tort weselny, ciasta i owoce

Danie gorace I
=  Loso$ w cie$cie francuskim z fasolka szparagowa i sosem z zielonej cebulki
= Szynka pieczona w sosie naturalnym z pierogami z kapustg i grzybami

Danie gorace 11
= Strogonoff wolowy
= Ragout drobiowy z pieczarkami i tymiankiem

Danie gorace I11
= Zurek z bialg kielbasa i jajkiem
= Barszcz czerwony z krokietem lub kapusniaczkiem
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OFERTA DODATKOWA

Finger food na bufecie 15 PLN/os

=  Pikantne skrzydetka z kurczaka

Talarki z kaszanki panierowane

Sliwki w boczku

Parowki w ciescie francuskim

Sosy: czosnkowy, stodki chilli, andaluzyjski

Bufet stodkos$ci 15 PLN/os

= Mini tiramisu

=  Pianka jogurtowa z wisnia
= Panna cotta z malinami

= Babeczki z czekoladg

= Tartaletki z owocami

Open bar | 70 PLN/os

= Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite, kinley)
= Wino stolowe biate i czerwone

= Wodka Wyborowa

Open bar 11 85 PLN/os

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite, kinley)
Wino stotowe biate i czerwone

Wodka Wyborowa

Gin

Martini

DODATKOWE INFORMACJE

Apartament dla Nowozencow GRATIS
Specjalne ceny dla Gosci (20% rabatu od ceny standardowej

Ceny dla najmlodszych

= Do 3 lat bezplatnie
= 0Od 3-9 lat, 50% rabatu




