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Menu I   80 PLN/os.

Twoje udane przyjęcie

Menu I I   90 PLN/os.

Menu I I I   100 PLN/os. Menu IV  130 PLN/os.

Deseo

Kontakt w sprawie rezerwacji    Karolina Ciastoń   Hotel Manager 

Tel +48 12 617 65 30     Mobile +48 666 844 299      E-mail  k.ciaston@hotelapis.pl



Kontakt w sprawie rezerwacji    Karolina Ciastoń   Hotel Manager 

Tel +48 12 617 65 30     Mobile +48 666 844 299      E-mail  k.ciaston@hotelapis.pl

Dania gorące 

(cena od osoby)
Menu dla dzieci   49 PLN/os.

Zimna płyta I I   30 PLN/os.

(dostępna powyżej  20 osób)
Zimna płyta I   30 PLN/os.

Pieczywo i  masło
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Napoje gazowane (Coca-Cola,  Fanta,  Sprite)

Wino stołowe białe i czerwone

Wódka czysta

Napoje gazowane (Coca-Cola,  Fanta,  Sprite)

Wino stołowe białe i czerwone

Wódka czysta

Gin

Martini

Cennik alkoholi
(na butelki)

Oferta obejmuje

Piwo Żywiec (kega 20 l.)  255 PLN/szt.

Wino stołowe (białe / czerwone) 0,75 l.  26 PLN / szt.
Wódka Finlandia 0,5 l.  54 PLN / szt.
Wódka Wyborowa 0,5 l.  34 PLN / szt
Wódka Smirnoff 0,5 l.  39 PLN / szt.
Wódka Sobieski 0,5 l.  34 PLN / szt.
Wódka Pan Tadeusz 0,5 l.  36 PLN / szt.
Johnie Walkier Red 0,7 l. 94 PLN / szt.
Johnie Walkier Black 0,7 l. 165 PLN / szt.
Jack Daniel’s 0,7 l. 90 PLN / szt.

wynajem sali restauracyjnej na 

wyłączność lub miejsce w restauracji

możliwość rezerwacji noclegów w 

promocyjnych cenach

Wybór ciast Wybór tortów

1. Sernik krakowski

2. Sernik wiedeński

3. Babka piaskowa

4. Murzynek

5. Czekoladowe fale Dunaju

6. Jogurtowe z budyniem

7. Makowe

8. Marchewkowe

9. Piernik

Ciasta ( wybór smaków z oferty cukierniczej) 10 PLN/os.

Owoce 10 PLN/os.

Ciasta i owoce 18 PLN/os.

Powitalny kieliszek wina 7 PLN/os.

Tort ( wybrany z oferty cukierniczej i udekorowany zgodnie z życzeniami ) 75 PLN/kg.  10os.

8. Jogurtowe z galaretką   

     truskawkową
9.  Kawa z koniakiem

10. Marakuja z białą czekoladą
11. Mus truskawkowo- waniliowy

12. Rafaello

13. Tiramisu

10. Orzechowiec

11. Serowo- czekoladowe

12. Szarlotka tradycyjna 

      (na cieście kruchym)

13. Szarlotka z bitą śmietaną 

      (na cieście biszkoptowym)

       i tartą czekoladową
14. Tartoletka ucierana z owocami

Open bar I  55 PLN/os. Open bar I I  65 PLN/os.

Kontakt w sprawie rezerwacji    Karolina Ciastoń   Hotel Manager 

Tel +48 12 617 65 30     Mobile +48 666 844 299      E-mail  k.ciaston@hotelapis.pl

nakrycia stołów (białe obrusy, serwety)

oprawa stołów – mini dekoracje kwiatowe 

(dostosowane do okazji)

bezpłatny, monitorowany parking
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1. Biała czekolada z musem malinowym  

    ( frambolada)

2. Bananowo-czekoladowy

3. Czarny las

4. Czekoladowy (gorzka i bała czekolada)

5. Ciemna (lub biała) czekolada z żurawiną
6. Gorzka czekolada z musem malinowym

7. Gruszka z maliną


