* A Ak

Menu Restauracji Deseo

Sniadanie w formie bufetu 35 pln

Buffet Breakfast

Poniedziatek — Pigtek 7:00 - 10:00

Monday — Friday

Soboty, Niedziele i Swieta 7:00 — 11:00

Saturday, Sunday and Holiday Days

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



C(-\/Apls L8 8 & 4

Tradycyjna kuchnia polska
Traditional Polish cuisine

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami
Traditional Polish beetroot soup served with meat stuffed dumplings

12,00 pin
Pierogi z miesem
Traditional meat stuffed dumplings

18,00 pin
Pierogi ruskie (v)
Potato and cottage cheese stuffed dumplings “Ruskie” (v)

16,00 pin
Pierogi ,,p6t na pot” - ruskie oraz z miesem
Fifty-Fifty dumplings — mixed of “Ruskie” and meat stuffed

17,00 pin

Tradycyjny kotlet schabowy podany z kapustg zasmazang
oraz ziemniakami
Traditional Polish breaded pork chop served with cabbage and potatoes

30,00 pin

Maczanka po krakowsku, czyli danie tradycyjnej kuchni matopolskiej
Grilled pork served in bread roll baked with cheese and vegetables,
traditional cuisine of Matopolska region.

29,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



C(-\/Apls L8 8 & 4

Przystawki
Starters

Krewetki tygrysie podane na mieszance satat z dressingiem
limonkowo -pikantnym z dodatkiem swiezej kolendry (c) (v)

Black Tiger Prawns served on the mixed leaf salad with thai style
lime and chilli dressing (c) (v)

28,00 pin

Carpaccio z poledwicy wotowej marynowanej w czosnku i ziarnach
pieprzu, podane z rukolg i parmezanem (c)

Beef Carpaccio marinated in garlic and black pepper served with rocket
salad and parmesan cheese (c)

25,00 pin

Panierowany camembert z sosem z zurawiny i czerwonego wina (v)
Breaded camembert served with cranberry and red wine sauce (v)

19,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Satatki
Salads

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, ziotlowymi grzankami
i parmezanem (c)

Cesar salad with grilled chicken served with herbal croutons
and parmesan cheese (c) without croutons

25,00 pin

Satatka Cezar z grillowanymi krewetkami z ziolowymi grzankami i
parmezanem (c)

Cesar salad with grilled prawns served with herbal croutons and
parmesan cheese (c) without croutons

32,00 pin

Kompozycja satat z grillowanym kurczakiem, wedzonym boczkiem
i jajkiem z sosem musztardowo-miodowym (c)

Mixed leaf salad with grilled chicken, smoked bacon, egg and honey-
mustard dressing

25,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OO/APIS L 8.8 & 4

Zupy
Soups

Tradycyjny barszcz czerwony z uszkami
Traditional Polish beetroot soup served with meat stuffed dumplings

12,00 pin
Zupa gulaszowa po wegiersku
Hungarian style goulash soup

13,00 pin
Krem ze $wiezych pomidoréw z serem feta (c) (v)
Cream of fresh tomatoes with “Feta” cheese (c) (v)

13,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Makarony
Pastas

Penne z kurczakiem, brokutami oraz suszonymi pomidorami
w delikatnym pesto bazyliowym

Chicken and broccoli penne pasta with sundried tomatoes
and basil pesto

27,00 pin

Tagliatelle z poledwica wieprzowg i borowikami w sosie Smietanowym
z dodatkiem Swiezych ziét oraz parmezanem

Tagliatelle with pork tenderloin and boletus in a cream sauce with fresh
herbs

32,00 pin

Linguine z krewetkami w kremowym sosie z parmezanem, bazylig
i biatym winem
Prawn linguine in a cream sauce with parmesan, basil and white wine

36,00 pin
Fusilli z indykiem w pikantnym sosie pomidorowym z bazylig
i parmezanem podane z pieczywem czosnkowym

Fusilli with turkey breast in spicy tomato sauce served with garlic bread

27,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Tradycyjnie
Traditional

Pierogi z miesem
Traditional meat stuffed dumplings

18,00 pin
Pierogi ruskie (v)
Potato and cottage cheese stuffed dumplings “Ruskie” (v)

16,00 pin
Pierogi ,,p6t na pot” - ruskie oraz z miesem
Fifty-Fifty dumplings — mixed of “Ruskie” and meat stuffed

17,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Dania Gtéwne
Main Courses

Piers$ z kurczaka z fetg w kremowo- bazyliowym sosie podana
z grillowanymi warzywami oraz ryzem (c)
Chicken breast stuffed with “Feta” cheese served with grilled vegetables
and steamed rice (c)

31,00 pin

Tradycyjny kotlet schabowy podany z kapustg zasmazang
oraz ziemniakami
Traditional Polish breaded pork chop served with cabbage and potatoes

30,00 pin

Karkéwka grillowana podana z dwoma sosami, ziemniakiem pieczonym
oraz grillowang papryka (c)

Grilled pork neck served with garlic and BBQ sauces, baked potato

and grilled peppers (c)

32,00 pin
Burger wotowy z frytkami oraz satatka (c)
Beef burger with chips and salad (c)
30,00 pin
Dodatki do burgera
*ser/cheese 1,00 pln
* boczek/bacon 1,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Dania Gtéwne
Main Courses

Stek z poledwicy wotowej z masetkiem czosnkowym, bukietem
kruchych satat i opiekanymi ziemniakami
Grilled fillet steak with garlic butter, salads and wedges

54,00 pin

Kompozycja mies grillowanych podana z sosem czosnkowym i
barbecue oraz czgstkami ziotowych ziemniakow (c)
Mix of grilled meat served with garlic and BBQ sauces and herbal
potatoes (c)

36,00 pin

Kurczak w indyjskim sosie curry z ryzem (c)
Chicken with Indian curry sauce and rice (c)
26,00 pin

Filet z fososia z matzami w sosie pomidorowym podany z tagliatelle (v)
Darne of salmon with mussels and tomatoes sauce
served with tagliatelle (v)

45,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OO/APIS L 8.8 & 4

Desery
Desserts

Szarlotka na ciepto z bitg Smietang
Warm apple pie with whipped cream

14,00 pin

Suflet czekoladowy z gatka lodéw mietowych
Chocolate soufflé with mint ice cream

16,00 pin

Lody z bitg Smietang i migdatami w sosie toffi
Selection of ice cream with whipped cream, almonds flakes and toffi
sauce

15,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Menu dzieciece
(dostepne tylko dla naszych matych Gosci)
Children’s menu
(available only for kids)

Zupa pomidorowa z ryzem
Tomato soup with rice

8,00 pin

Risotto z kurczakiem i gotowanymi warzywami
Risotto with chicken and boiled vegetables

16,00 pin

Burger drobiowy z serem, satatg i pomidorem podany z frytkami
Chicken burger served with salad and chips

20,00 pin

Lody w polewie czekoladowej
Ice- cream with chocolate sauce
7,00 pin

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OO/APIS L 8.8 & 4

Dodatki

Side orders
Pieczone ¢wiartki ziemniakow 6,00 pin
Baked potato wedges
Ryz 5,00 pin
Rice
Makaron tagliatelle 6,00 pin
Tagliatelle pasta
Bukiet jarzyn gotowanych 6,00 pin
Steamed vegetables
Marchewka koktajlowa 6,00 pin
Baby carrot
Kompozycja satat z vinaigrette 6,00 pin
Mixed leaf salad
Warzywa grillowane 7,00 pin

Grilled vegetables

(c) - Danie bezglutenowe / Celiac friendly (v) - Danie wegetarianskie / Vegetarian



OC/APIS L 8.8 & 4

Restauracja Deseo jest czynna codziennie w godzinach 16:00 —22:00.
The Deseo Restaurant is open daily 16:00 PM. to 10:00 PM.

Ceny obowigzuja od 1 stycznia 2016 roku.
Prices valid from June 1st, 2014.

Ceny zawierajq podatek VAT.
Prices include VAT.

Do ceny nie jest doliczany serwis.
Service is not included.

Receptury serwowanych potraw dostepne s3 do wgladu u Szefa Kuchni.
Prosimy o zapytanie kelnera obstugujacego Panstwa stolik.

Podana gramatura uwzglednia wage potraw serwowanych.
The recipes of our cuisine are available for inspection with our Chef.
Weight of dishes is the weight served dishes.

Apis Hotel ****
Al. 29 Listopada 137
31- 406 Krakow
tel: +48 126176500
fax: +48 12 6176510

www.hotelapis.pl
info@hotelapis.pl
NIP 6770000105; Regon 350176512-00067


http://www.hotelapis.pl/
mailto:%20info@hotelapis.pl

